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LE RESTRURANT

Portes lés Valence

CuisineErVin
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Saucisson de Pays

Croutons de Tapenade d’Olives Noires

Cervelle de Canut et Petits Légumes a la Croque
Rillette du Mans
Toast de Terrine Maison
Club Tricolore et Beurre de Tomate Confite
Pain Suédois au Saumon Fumé

Rillette de Sardine

Verrine de Crevette et Creme Citronné
Pic de Mozzarella
Croque-Monsieur
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Mini-quiches
Mini-pizzas

Moelleux au Chocolat
Brochette de Fruits du Moment
Pana cotta aux fruits de saison

Café

Vin en carafe : Cotes du Rhone
% Pichet par personne

17 pieces par personne

*(Prix TTC par personne, service inclus
avec un minimum de 40 personnes)

// ~. Il estimportant de faire un choix commun pour I’ensemble des convives

/ Bon appéiic !



